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TANAGRO

FESTA DEL CARCIOFO BIANCO

INAUGURAZIONE 30 APRILE ORE 17,30
“TABERNAE” APERTE ANCHE A PRANZO 1- 2 - 3 MAGGIO
CONSEGNA 11I° PREMIO CARCIOFO D'ORO 2 MAGGIO

Dal 1131 il piccolo borgo di Auletta, nel cuore della Valle del Tanagro, e “paese
dellolio e dell'ospitalita”. Una definizione che come un destino ha mantenuto integra
la passione nel tutelare prodotti agricoli, tipicita e tradizioni assieme alla voglia di
condividerle.

Qui, dove il lavoro ha sempre fatto rima con agricoltura, nasce un prodotto di
nicchia che ha conquistato chef e gourmet per le sue caratteristiche organolettiche
e la sua versatilita.

Ottimo crudo, resta elegante e particolarmente morbido anche dopo la cottura. Un
cuore bianco che gli ha conferito una fama che non sempre riesce a soddisfare.
Ancora pochi gli ettari destinati a questa varieta fino a poco tempo fa solo “privata”,
che pian piano si affaccia al futuro grazie ad agricoltori lungimiranti e nuove
scommesse. |l paese di Auletta assieme a piccole aree circostanti rappresenta la sua
storica area di produzione.

Ogni anno, grazie all'attivita della Pro Loco, il paese e gli agricoltori propongono un
lungo fine settimana per far scoprire il territorio ed il suo carciofo, grazie a
“tabernae” gastronomiche, salotti culinari, cooking show, itinerari e musica popolare.



FUORI PORTA

A Salerno durante la “Fiera del Crocifisso Ritrovato” in P.zza S.Agostino, nello
stand dell’'Unpli Salerno, i Produttori e la Pro Loco, promuovono il “Carciofo
Bianco”, facendolo degustare ai visitatori. Durante la stessa sara reso noto il
programma della 5 Festa del “Carciofo Bianco” tramite la distribuzione di
materiale informativo.

Si potranno degustare presso gli agli Agriturismi e i Ristoranti dei Comuni di
Auletta, Caggiano e Pertosa, menu a base di “Carciofo Bianco”, a tal proposito
é stata realizzata una “carta” con tutti i menu proposti dove, gli appassionati
“d . . . : : )

egustatori”, potranno scegliere quello piu adatto ai propri gusti.
| ristoranti e gli agriturismi presentano un menu a base di carciofo bianco, al

gl ag P )

prezzo unico di 20 euro a persona, un’iniziativa che I'anno scorso ha riscontrato
un successo inaspettato.



BIANCO TANAGRO
2015

GIOVEDI 30 APRILE

« Arrivo e sistemazione equipaggi in aree predisposte Federazione Campeggiatori Campani per
i 7° Raduno “ll Turismo ltinerante in Campania” Auletta & Dintorni.

» Inaugurazione della VI edizione.

« Sfilata ed esibizione Gruppo Folk Aulettese.

« Apertura Mercatini.

« | prodotti della terra e dellartigianato tipico “Spesa in Campagna” (CIA) e “La Dispensa del
Buon Vivere” ( Gal Sentieri del Buon Vivere) .

» Inaugurazione accampamento degli Arcieri Eboli-Eburum-Evoli.
Accampamento con tenda, dimostrazioni di tiro con larco, combattimento con spade e giochi di una volta.

+ Inaugurazione mostra di disegno grafico “Il carciofo Bianco a Colori” nei primi 5 anni. Baita del Duca.

» Convegno: “Risorse Alimentari per lo sviluppo territoriale: quali opportunita dall’Europa” a
cura del Gal | Sentieri del Buon Vivere.

« Spettacolo di Burattini: Jesus - La Casa di Pulcinella
Piazzetta Ingresso “Jesus”.

- Tabernae Parlanti

Tra salotto e cucina, chiacchiere e riflessioni su cibo e tradizioni culinarie
presenta la giornalista enogastronomica Antonella Petitti.

Vito De Vita, chef dei grani / Peppe Stanzione, chef stellato.

« Apertura “Tabernae Ebbra”

Aperitivo con i vini campani e piccole golosita a base di carciofo bianco. E non si dica che |l
carciofo é di difficile abbinamento, i segreti li svelera il sommelier Andrea Moscariello
dell'Associazione Master Wine.



« Apertura “Tabernae gastronomiche”
Il carciofo bianco declinato dall'antipasto al dolce.

« Esibizione Gruppo di Musica Popolare | Kalimma.

VENERDI 1 MAGGIO

+ “Invasioni Digitali”

Raduno partecipanti Palazzo Monumentale dello “Jesus”.

Visita guidata nel Centro Storico (i partecipanti dovranno armarsi di smartphone, fotocamera
o videocamera) a cura dall'associazione Culturale “TanagrArt” .

« Apertura Mercatini

| prodotti della terra e dell’artigianato tipico.

“Spesa in Campagna”(CIA) e “La Dispensa del Buon Vivere” (Gal Sentieri del Buon Vivere).

+ Educational "Conoscere Capire Impastare” dedicato alla panificazione a cura degli chef dei grani,

Helga Liberto e Vito De Vita.

« Fattoria didattica: alla scoperta del carciofo bianco e degli animali da cortile a cura degli chef

dei grani Helga Liberto e Vito De Vita.

« Apertura “Tabernae gastronomiche”
Il carciofo bianco declinato dall'antipasto al dolce

« Premiazione 5° Concorso Grafico “ll Carciofo Bianco a colori”

P.zza Largo Cappelli “Baita del “Duca”

Consegna attestati e premi, a vincitori e partecipanti, del concorso riservato alle scolaresche.
o Apertura Mercatini

| prodotti della terra e dell’artigianato tipico.

“Spesa in Campagna”(CIA) e “La Dispensa del Buon Vivere” (Gal Sentieri del Buon Vivere).

« “Tabernae parlanti”

Tra salotto e cucina, chiacchiere e riflessioni su cibo e tradizioni culinarie.
presenta la giornalista enogastronomica Antonella Petitti.

Vito De Vita e Helga Liberto, chef dei grani

Angelo Rumolo, pizzaiolo campione mondiale XIII Trofeo Caputo.



« Apertura “Tabernae Ebbra”

Aperitivo con i vini campani e piccole golosita a base di carciofo bianco. E non si dica che |l
carciofo e di difficile abbinamento, i segreti li svelera il sommelier Andrea Moscariello
dell'Associazione Master Wine.

« Apertura “Tabernae gastronomiche”
Il carciofo bianco declinato dall'antipasto al dolce.

« Esibizione Gruppo di Musica Popolare Tammurriara Clandestina.

SABATO 2 MAGGIO

« Campeggiatori in Tour a Caggiano Visita Castello dei Templari e Centro Storico Polla
Convento Sant’Antonio e Centro Storico.

« Arrivo Atleti partecipanti alla “Corsa del Carciofo Bianco Memorial Donato e Francesco”.

o Apertura Mercatini
| prodotti della terra e dell’artigianato tipico.

“Spesa in Campagna”(CIA) e “La Dispensa del Buon Vivere” (Gal Sentieri del Buon Vivere).

+ Partenza gara “Corsa del Carciofo Bianco Memorial Donato e Francesco”.
« Laboratorio sulla panificazione per Famiglie a cura degli chef dei grani

Helga Liberto e Vito De Vita.

« Fattoria didattica: alla scoperta del carciofo bianco e degli animali da cortile a cura degli chef

dei grani Helga Liberto e Vito De Vita.

o Apertura Mercatini
| prodotti della terra e dell’artigianato tipico.

“Spesa in Campagna”(CIA) e “La Dispensa del Buon Vivere” (Gal Sentieri del Buon Vivere).

« Consegna 2°Premio “Carciofo Bianco” a Radio Alfa, Pro Loco Alta Irpinia ( Unpli Avellino)
-Pro Loco Pago Veiano (Unpli Benevento) — Pro Loco Parete (Unpli Caserata)- Pro Loco
Ottaviano (Unpli Napoli) - Pro Loco Buccino e Unpli Salerno.



» “Tabernae parlanti”

Tra salotto e cucina, chiacchiere e riflessioni su cibo e tradizioni culinarie presenta la giornalista
enogastronomica Antonella Petitti.

Vito De Vita, chef dei grani / Enzo Crivella, maestro gelatiere.

« Apertura “Taberna Ebbra”

Aperitivo con i vini campani e piccole golosita a base di carciofo bianco. E non si dica che |l
carciofo é di difficile abbinamento, i segreti li svelera il sommelier Andrea Moscariello
dell'Associazione Master Wine.

« Al termine consegna del “Premio Carciofo d'oro”.

« Apertura “Tabernae gastronomiche”
Il carciofo bianco declinato dall'antipasto al dolce.

« Esibizione Gruppo di Musica Popolare Terraemares.

DOMENICA 3 MAGGIO

« | Campeggiatori a fare shopping tra Mercato domenicale e i Mercatini.

« Apertura Mercatini
| prodotti della terra e dell’artigianato tipico.

“Spesa in Campagna”(CIA) e “La Dispensa del Buon Vivere” (Gal Sentieri del Buon Vivere).

« Arrivo Partecipanti Raduno Moto e Auto d’Epoca a cura del Club Cinquecento Vallo di
Diano. Arrivo partecipanti Moto d’Epoca con la partecipazione del Vespa Club Eboli .

« Convegno a cura della Confederazione Italiana Agricoltori dedicato a “La Biodiversita”.

« Apertura “Tabernae gastronomiche”
Il carciofo bianco declinato dall'antipasto al dolce.

« Il Gal | Sentieri del Buon Vivere in Tour a Bianco Tanagro.
Numerosi turisti arriveranno per la visita al Centro Storico e alla manifestazione Bianco
Tanagro.



Ore 18:00

« Gara Culinaria - 2° Contest “Cucina ldentita”

Concorso di cucina (a base di carciofo bianco) per 8 giovani cuochi degli Istituti Alberghieri
della Provincia di Salerno.

A supervisionare la gara lo chef stellato Vitantonio Lombardo della Locanda Severino di
Caggiano (SA)

Presenta la giornalista enogastronomica Antonella Petitti, direttore di Rosmarinonews.it

P.zza Largo Cappelli “Baita del Duca”.

Ore 19:00

+ Apertura “Taberna Ebbra”

Aperitivo con i vini campani e piccole golosita a base di carciofo bianco. E non si dica che |l
carciofo é di difficile abbinamento, i segreti li svelera il sommelier Andrea Moscariello
dell'Associazione Master Wine.

Ore 19:30

« "In cucina con”... il carciofo bianco e lo chef stellato Vitantonio Lombardo.

Ore 20:00

+ Consegna Premio vincitore Contest “Cucina Identita”

« Apertura “Tabernae gastronomiche”

Il carciofo bianco declinato dall'antipasto al dolce.

Ore 21:00
+ Esibizione Gruppo di Musica Popolare | Briganti degli Alburni.
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“DI VINO IN CARCIOFO”

L’Associazione Culturale — Enologica “maSter wine” propone un aperitivo serale a partire dalle
19. Qui i visitatori potranno lasciarsi andare ad un goloso aperitivo, stuzzicando il palato e lascian-
dosi tentare dal possibilissimo matrimonio tra il carciofo bianco e il vino.

Mescita e spiegazione abbinamenti vini a cura del sommelier Andrea Moscariello che portera
allattenzione dei visitatori quanto di utile c’e da sapere e da gustare su quest’abbinamento.

VENERDI 1° MAGGIO 2015 - “INVASIONI DIGITALI”

Le “Invasioni Digitali” arrivano ad Auletta. Il raduno dei partecipanti é previsto per le ore 10
presso il Palazzo Monumentale dello Jesus; il percorso prevede una visita guidata nel Centro
Antico: da Porta Rivellino, uno dei 3 punti di accesso all’antico abitato, ci si inoltrera’ tra sugge-
stivi vicoli, piazze, chiese, palazzi signorili e monumentali del centro storico. Scopo delle Invasioni
Digitali & quello di valorizzare il patrimonio artistico-culturale italiano, attraverso 'uso dei nuovi
mezzi di comunicazione per attivare nuovi meccanismi di interazione e di fruizione delle proposte
culturali del nostro Paese. Il progetto ¢ attivo su scala nazionale, é nato da un’idea di Fabrizio
Todisco in collaborazione con la Rete di travel blogger italiani di #iofacciorete, Officina turistica,
Instagramers Italia e ’Associazione nazione piccoli musei.

CONCORSO GRAFICO

Alla sua sesta edizione il Concorso Grafico “Il carciofo bianco a colori” destinato alle scolaresche
dei paesi circostanti. Lobiettivo é instillare alle giovani generazioni la curiosita e l'interesse verso
prodotti identitari come il carciofo bianco, dando contemporaneamente spazio alla loro naturale
vena creativa.

CUCINA IDENTITA

Seconda edizione per la gara di cucina denominata “Cucina ldentita” destinata agli allievi degli
Istituti Alberghieri italiani. Troppo spesso chef e brigate ignorano la presenza di eccellenze
territoriali come il carciofo bianco, complice la grande distribuzione che non pu6 (per sua natura)
contemplare produzioni di nicchia.

CONTEST FOTOGRAFICO

Dalla scorsa edizione é partito un Contest Fotografico aperto a tutti i fotografi non professioni-
sti, senza limiti di eta e provenienza. Anche qui protagonista il carciofo bianco. Solo con la vera
conoscenza si riuscira ad assicurare un futuro alle piccole realta rurali ed alle piccole produzioni
agricole.

UNA RICETTA PER IL BASSO TANAGRO

E'in corso “Una ricetta per il bianco del basso Tanagro”: cos! & stato denominato il concorso
gastronomico aperto a tutti gli chef professionisti ma anche agli appassionati dei fornelli fino al
30 giugno 2015. Tutti potranno inviare all'organizzazione la propria ricetta col carciofo bianco e
concorrere alla presenza nel Ricettario che sara pubblicato nel 2015 a cura della giornalista
enogastronomica Antonella Petitti.

Lorganlzzazmne ha “costruito” dei pacchetti turistici di due giorni per poter vivere in totale
spensieratezza la Festa del Carciofo Bianco di Auletta. Include percorsi in luoghi attrattivi della
zona, pernottamento, nonché pranzi e cene. Per informazioni e dettagli: Pro Loco Auletta.

7° Raduno F.C.C. Federazione Campeggiatori Campania 30 Aprile - 3 Maggio 2015 “IL TURI-
SMO ITINERANTE IN CAMPANIA” AULETTA & DINTORNI.



SETTIMANA ENOGASTRONOMICA
Gli Agriturismi e i Ristoranti presentano i

MENU’ A BASE DI CARCIOFO BIANCO
dal 19 al 29 Aprile 2015

AGRITURISMO AULETO

Antipasto:Prosciutto,Bocconcino,Carciofini in Olio,
Baba’ Rustico ai carciofi, Frittata di carciofi

Primo Piatto:Lasagna bianca ai carciofi

Secondo Piatto:Spiedino al forno con crudit di carciofini
Dolce: Crostata di carciofi

Y di vino locale

72 litro di acqua

Caffe’

C.da Pisciarottolo Auletta (SA)
www.auleto.it
agriturismoauleto@gmail.com
Tel.328/3653703

€ 20,00

AGRITURISMO LONTRANO

Affettato di salumi, prosciutto, soppressata, capicollo, bocconcino, ricotta fresca di
ecora, crostini alla crema di carciofo bianco, carciofata (frittata di carciofi)

Basta fatta in casa con carciofi (cavatelli o quattrodita) o Ravioli con carciofi

Carciofi imbottiti con patate al forno

Dolce della casa

Frutta di stagione

Caffe’

1/2 1. acqua e un calice di vino a persona

C.da Amorisella Auletta (SA) Te.0975/301055
€ 20,00



AGRITURISMO IL CAPITANO

Antipasto del capitano + crostoni di pate’di carciofi +
carciofi ad insalata + rustico di carciofi

Cavatelli al sugo di carciofi

Tagliatelle ai carciofi e ricotta fresca

Carciofi imbottiti al forno con contorno

Ricotta fresca

C.da Mazzoni Caggiano (SA) Tel.0975/393148
€ 20,00

RISTORANTE REGINELLA

Antipasto Crudo,Coppa,Pancetta,Bocconcino, T
Tortino di carciofi con salsa al pecorino

Cortecce pancetta carciofi e pomodorini secchi
Tournedous di maiale su ventaglio di carciofi al finocchio
Selvatico con salsa al vino rosso

Dolce

Acqua

Vino

Via Massavetere Auletta (SA) Tel.328/5705360
€ 20,00

LOCANDA SEVERINO

Aperitivo di Benvenuto

Strascinati aperti con carciofi bianchi, maggiorana e pecorino del Pollino

Hamburger d’Agnello Lucano con carciofi croccanti e maionese alle alici di Cetara in
nebbia di faggio

Pre-Dessert

Grotta Bianca: Semifreddo al carciofo bianco in crosta di cioccolato ivoire e mandorle
tostate

Piccola pasticceria e frutta essiccata

Vini escrusi

€ 40,00

Una Stella Guida Michelin

Un Cappello, Guida Espresso

Due Forchette, Guida Gambero Rosso
Vitantonio Lombardo

Largo Re Galantuomo,11 Caggiano (SA) Tel.0975/393005
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MERCATINI - AREA FOOD
SHOW COOKING - ITINERARI
SALOTTI CULINARI - MUSICA

1/2/3 MAGGIO APERTI A PRANZO

POSTI A SEDERE AL COPERTO
festadelcarciofobianco.com / biancotanagro(@libero.it

infoline « 380 18 63 475 n Bianco Tanagro

Organizzazione a cura della Pro Loco Auletta
tel e fax 0975/392234
Infoline 347/9083188
prolocoauletta@tiscali.it
www.festadelcarciofobianco.com

DETTAGLI:
Manifestazione all’aperto con posti a sedere anche al coperto
Disponibile area sosta camper.
Per i partecipanti sconto sul biglietto ingresso alle Grotte dell’Angelo.
Le tabernae gastronomiche resteranno aperte anche a pranzo il 1%, il 2
edil 3 maggio 2015.

Uscita consigliata per chi proviene da Napoli: Sicignano degli Alburni.
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